
OESTERS	 4.5 
Gillardeau, sjalot mignonette, citroen
met een glas Champagne	 17 

BISQUE VAN SCHAALDIEREN	 14.5 
Cognac room, bieslook, desem-
croutons & rouille 

STEAK TARTARE	 15 
krokante chipirones, gedroogde 
cherrytomaat, ingemaakte venkel, 
dragonmayonaise

GEMARINEERDE ZALM	 15 
geroosterde prei, krokante spiering, 
remoulade, groene kruidenvinaigrette

RUNDERPASTRAMI	 13.5 
churro’s, little gem, chioggia biet 
& truffel crème
 
BURRATA	 12.5 
venkelsalade, compote van geroosterde 
tomaat, desemcroutons & lavasmayonaise 

       DUNNE FRITES   5.5 
mayonaise

     AARDAPPELMOUSSELINE   8.5 
truffel, aardappelkaantjes

       LITTLE GEM SALADE   7  
roodlof, Comté, mosterdvinaigrette

      GEROOSTERDE SPITSKOOL   8.5 
hazelnootboter, Parmezaanse kaas 

Vraag naar onze wisselende specialiteiten 

ENTRECOTE	 28 
pepersaus, bearnaisesaus, seizoens-
groenten, dunne friet

HOENDER & GAMBA ROULEAU	 24.5 
romige spinazierisotto, courgette-
salade, luchtige saus van gepofte 
knoflook en citroen

VIS VAN DE DAG 	 dagprijs

SPECIAL 	 dagprijs

BUIKSPEK	 25 
artisjok barigoule, piccalillycrème, 
zwarte knoflookjus 

AUBERGINE LASAGNE	 23 
Parmezaan, aubergine ragout, antiboise 

BLACK ANGUS BURGER	 16 
Black Angus, brioche, burger saus,  
pickle (pancetta/ cheddar +1 )

VEGETARISCHE BURGER	 16 
brioche, ui burger saus, pickle  
(cheddar +1 )

Vraag naar onze wijnkaart voor een 
uitgebreide selectie van mooie wijnen.

MADELEINES   4.5
2 stuks, met kersen en crème patissier

CHOCOLADE BOMBE   8.5
gezouten karamel, vanille crème, krokante merengue 

‘WHISKY SOUR’   10.5
sinaasappel sorbetijs, witte chocolademousse, 

pistache en romig eiwit

PAVLOVA   9.5
passievrucht mousse, mango compote, 

hazelnoot crumble  

         KAASPLATEAU   16.5 
wisselende kazen van de Kaaskamer

HoofdHoofdVoorVoor
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BijgerechtenBijgerechten

Allergiën? Laat het ons weten! 


